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ТМ «Fresto» объединяет продукты компании, разработанные и 
выпускаемые специально для В2В рынка.

Ассортимент данной торговой марки включает:
• Масло сливочное замороженное (монолит)
• Сыворотка молочная деминерализованная 
• Сыр для плавления «кальята»
• Линейка моцареллы для пиццы

Название Fresto образовано методом композиции двух слов: «fresco», что в 
переводе с итальянского означает «свежий» и presto, что переводится
как «быстрый», «скорый». 

Fresto — это торговая марка, которая предлагает не просто свежие
продукты, но и свежие идеи в продуктовой отрасли. Это быстрое развитие,
движение в современность, постоянное стремление меняться к лучшем,
учитывать пожелания клиентов и умение создавать новые, актуальные и
востребованные продукты.



Новинка 

Линейка моцареллы для пиццы 
в 3 ценовых сегментах:
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Линейка разработана специально для сегмента HoReCa.

 Mozzarella Professional

 Mozzarella Special

 Mozzarella Popular

Новая производственная линия включает оборудование итальянской компании
MilkyLab, одного из лидеров автоматизированных линий для молочной
промышленности на итальянском и международном рынке.

Замкнутый цикл производства: при производстве моцареллы используется сыр для
плавления «кальята» собственного производства. Высокие требования к сырью на
«входе» гарантируют стабильно высокое качество готового продукта.



Основные преимущества:
• 100% натуральный состав
• Сыр произведен по ГОСТу
• Нейтральный сливочный вкус
• Подходит для всех видов печей
• Равномерно плавится, растекается по всей площади пиццы
• Формирует плотную упругую нить после запекания 
• После остывания остается мягким, не стекленеет
• Фиксированный вес батона 2 кг

Массовая доля жира в сухом веществе: 40%

Срок годности и условия хранения: при температуре от 0ºС 
до +8ºС, относительной влажности воздуха не более 85%,
120 суток
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Белок Жир Углеводы Энергетическая 
ценность

22 г 21 г 1 г 281 ккал/1168 кДж

ГОСТ Р 59212-2020

Сыр для пиццы 
Mozzarella Professional



Основные преимущества:

• Оптимальное соотношение цены и качества продукта
• Хорошо плавится и подходит для большинства типов 

печей
• Нейтральный сливочный вкус
• Формирует плотную упругую нить после запекания 
• После остывания остается мягким, не стекленеет
• Фиксированный вес батона 2 кг

Массовая доля жира в сухом веществе: 40%

Срок годности и условия хранения: при температуре от 
0ºС до +8ºС, относительной влажности воздуха не более 
85%, 120 суток
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5,1-5,4
Белок Жир Углеводы

Энергетическая 
ценность

19 г 21 г 4,5 г 283 ккал/1180 кДж

СТО 71063300-024-2024

Молокосодержащий продукт для 
пиццы Mozzarella Special 
Продукт среднеценового сегмента с добавлением заменителя 
молочного жира (ЗМЖ менее 50% в жировой фазе)



Основные преимущества:

• Доступный продукт для любой пиццерии
• Нейтральный сливочный вкус
• Хорошо плавится
• Формирует плотную упругую нить после запекания 
• После остывания остается мягким, не стекленеет
• Фиксированный вес батона 2 кг

Массовая доля жира в сухом веществе: 50%

Срок годности и условия хранения: при температуре от 0ºС 
до +8ºС, относительной влажности воздуха не более 85%, 
120 суток
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5,1-5,4
Белок Жир Углеводы

Энергетическая 
ценность

17 г 27 г 3 г 323 ккал/1339 кДж

СТО 71063300-023-2024

Белково-жировой продукт для 
пиццы Mozzarella Popular 
Качественный функциональный продукт с заменой молочного 
жира на растительный
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Логистические

параметры Вес батона

2кг

Размеры батона

36х8,6см

Количество в 
гофрокоробе

6шт

Количество
гк на паллете

63шт

Вес 
паллеты

756 кг

Вес гофрокороба

12кг

Размеры
гофрокороба

385 мм
265 мм
175 мм


